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PRESSEINFORMATION
Die fabelhafte Welt des Knodels auf der Anuga 2017

Knodelspezialist Burgis prasentiert die vielfaltigen Alleskonner am Wiesn-Stand

Neumarkt, 28. August 2017 - Von 07. bis 11. November 2017 o6ffnet die Anuga in Koln ihre
Tore, und der Knodelspezialist Burgis ist auch wieder mit dabei. Mit im Gepack auf der
weltweit grofditen und wichtigsten Fachmesse fiir Lebensmittel und Getréanke sind unter
anderem die neuen Burgis Kaseknodel und die Semmel-Knédelinos. In Halle 10.2 am Stand
C053 konnen sich die Messebesucher durch die bunte Welt des Knddels kosten: Ob grof3 oder
klein, ob aus Kartoffeln oder Semmeln, ob mit Kase oder Spinat, ob als Beilage, vegetarisch
oder vegan - hier ist fur jeden etwas dabei. Das Neumarkter Familienunternehmen ladt
herzlich an seinen Stand im original Bayernlook, um das eine oder andere knodelige

Schmankerl zu verkosten.

»Ein Knodelgericht ist voll an Méglichkeiten. Schon beim Knddel an sich sind der Fantasie keine Grenzen
gesetzt, das beginnt beim Hauptrohstoff und endet bei den verwendeten Gewlrzen zur Feinabstimmung.
Wenn man dann auch noch die unzahligen Prasentationsmoglichkeiten hinzunimmt, ob als klassische
Fleischbeilage oder als knuspriges Salattopping, entstehen auf einmal zahllose unterschiedliche Gerichte.
Das begeistert die Leute, und wir freuen uns, dass unsere Knddelfamilie stetig wachst. Die Anuga ist wie
jedes Jahr wieder eine tolle Moglichkeit, unsere Produkte der Fachwelt zu prasentieren®, so Timo Burger,

Geschaftsfihrung Burgis, im Vorfeld der Messe.

Der Knddel steht flir bayerische Gemutlichkeit, Familienzeit und Festtage - innere Werte, die gut
ankommen. Aber auch sein Erscheinungsbild und die Vielfaltigkeit Uberzeugen bewusste Geniefler. Auf der
Anuga werden bei dem Knodelspezialisten Burgis am Stand beim Live-Cooking verschiedenste
Knddelschmankerl frisch zubereitet. Zwischen Maibaum und blau-weifem Wiesn-Look ist jeder herzlich in
Halle 10.2 am Stand CO53 dazu eingeladen, den persdnlichen Knddelfavoriten zu entdecken. Neu mit an
Bord sind die Semmel-Knddelinos und der Késeknddel. Die Miniausgabe des bayerischen Klassikers ist
beispielsweise mit einer schmackhaften Pilz-Rahm-Sof3e eine vollwertige Mahlzeit fiir Grof3 und Klein. Die
beliebten Klassiker Spinat-, Brezen- und Kartoffelknddel dirfen naturlich auch nicht fehlen und

Uberraschen durch ausgefallene Darbietungen beim Show-Cooking.

Bildunterschrift: Burgis Semmel-Knédelinos mit schmackhafter Pilz-Rahm-SofSe

Burgis Kaseknddel mit frischem Gartensalat (Fotos: Burgis GmbH)
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Knodelspezialist Burgis

Das Familienunternehmen Burgis steht fur Knddelspezialitaten aus regionalen Rohstoffen. Seit Uber 80
Jahren produziert die Familie der heutigen Geschéaftsleitung, Christina Dietmayr und ihr Cousin Timo
Burger, Lebensmittel. In den Sechzigerjahren produzierte ihre GroBmutter den ersten ,halb fertigen“
KloRteig. Ihr damals innovativer Gedanke, rohen Klof3teig herzustellen, der im Haushalt durch gekochte
Kartoffeln erganzt wird, flhrte zum Ursprungsprodukt von Burgis, dem ,rohen Klof3teig" in der blauen Rolle.
Eine Erfindung, die flr die Zubereitung des sonntaglichen Familienessens eine grofle Erleichterung
bedeutete. Bis heute zeichnet Burgis diese Innovationskraft aus. Benno Weif3 und Heinrich Burger brachten
den ersten kochfertigen Klof3teig auf den Markt, bauten das Geschaft in Neumarkt i.d.OPf. weiter aus und
Ubergaben das Unternehmen 2010 an die néchste Generation. Seit dieser Zeit wurde die Marke Burgis
sukzessive aufgebaut: Ehrliche Knddelprodukten aus regionalen Rohstoffen! Derzeit beschaftigen Christina
Dietmayr und Timo Burger mehr als 100 Angestellte in Produktion und Verwaltung - darunter viele
langjahrige Fachkrafte. Als Hauptrohstoff fir viele Burgis-Produkte wie beispielsweise den klassischen
KloRteig spielt die Kartoffel eine wichtige Rolle im Unternehmen und dem unternehmerischen Handeln.
Zwei regionale Erzeugergemeinschaften mit insgesamt 77 Landwirten stellen sicher, dass alle Burgis-
Produkte durchgangig mit ,Geprufte Qualitdt - Bayern“ ausgezeichnet werden. Handverlesene, beste
Bauernkartoffeln, fachgerechte Lagerung und schonende Verarbeitung garantieren den unvergleichbaren
kartoffeligen Geschmack der Burgis-Kartoffelprodukte. Damit und mit Klassikern der bayerischen
Knddelkliche kommt Burgis dem wachsenden Wunsch der Verbraucher und Gastronomen nach
authentischen Qualitatsprodukten aus der Region nach. Standige Innovationen wie der Bio-Kartoffelknédel
und die Knddelinos in der zeitgemaRen Frischepackung geben Impulse am wachsenden Convenience-
Markt. Kompetente Fachberater stehen in direktem Kontakt zu zufriedenen Burgis-Kunden im Handel und
in der Gastronomie, um stets die aktuellsten Anforderungen auf dem Markt in Erfahrung zu bringen und
Kunden nicht nur Produkte, sondern auch Losungen fur deren Aufgabenstellungen zu prasentieren. Im

Werk in Neumarkt wird eine Vielzahl von Knddelspezialitdten hergestellt - frisch wie selbst gemacht.

Weitere Informationen zu den innovativen Knddel- und Kartoffelspezialitdten von Burgis finden Sie unter

www.burgis.de.
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