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Knodelliebe.

PRESSEINFORMATION
DER KNODELSPEZIALIST BURGIS SAGT DER LEBENSMITTEL-

VERSCHWENDUNG IM NEUEN WERKSVERKAUF DEN KAMPF AN

Neumarkt. Ab Dienstag, 12. Mai, werden Knddel und Teigwaren im neuen Werksverkauf auf dem
Firmengelande von Burgis Knodelliebe, Kartoffelweg 1 in Neumarkt i.d. OPf., angeboten. Das
wechselnde Burgis Produktportfolio gibt es zu einem vergiinstigten Preis. Es handelt sich um
1a-Ware mit dem Siegel ,Gepriifte Qualitdit Bayern“, die aufgrund eines zu kurzen
Mindesthaltbarkeitsdatums nicht mehr im reguléren Einzelhandel angeboten wird. Da der Handel
die Annahme der Qualitdtslebensmittel verweigert, wiirden sie normalerweise vernichtet werden.

HINTERGRUND: Alle Hersteller von Frischprodukten fiir Supermarkte und Discounter haben das

Dilemma, dass die Handelsketten keine fixen Abnahmemengen nennen. Um hohe
Verzugsstrafen von Lieferungen zu unterbinden, wird meist liberproduziert. Zudem wird Ware,
die mit einer kiirzeren garantierten Restlaufzeit angeliefert wird, vom Handel zuriickgeschickt.
Auch, wenn es sich nur um einen Tag handelt und die Lebensmittel noch drei Wochen haltbar
sind, werden sie in der Regel vernichtet. Jetzt gehen Christina Dietmayr und Timo Burger,
Geschaftsfiihrer Burgis, den Missstand mit ihrer Knddelliebe an und setzen sich mit dem neuen
Werksverkauf, mit Selbstbedienung, gegen die Vernichtung genieRbarer Lebensmittel ein. Laut
Verbraucherzentrale von Februar 2020 landen jahrlich 12 Millionen Tonnen Lebensmittel in
Deutschland im Mill. Burgis setzt mit seiner Knodel-Rettung ein konkretes Zeichen und nimmt
seine Vorbildfunktion sehr ernst. Timo Burger, Geschéftsfilhrer von Burgis:
sLebensmittelverschwendung ist ein Thema, das auch uns umtreibt. Deshalb haben wir unseren
Werksverkauf ,,Knodel-Retter” ins Leben gerufen und bringen unsere ehrliche Knodelliebe zum
Ausdruck. Gerade in Zeiten wie diesen, ist unser Miteinander wichtig. Mit der Rettung von
Lebensmitteln, die wir sehr giinstig anbieten, zeigen wir positives Engagement und hoffen,
damit auch ein Vorbild fiir andere Unternehmen zu sein.“ Ubrigens werden die Kartoffeln fiir
Burgis KloBteig und Knddel in der Region im Umkreis von 70 km geerntet. Geschmackvolle
Tipps fiir Gerichte, die man aus Knoddelteig zaubern kann, hat Burgis Knodelliebe auf der

Homepage unter Rezepte bereitgestellt.

Bildmaterial und Infos auf Seite 2. Pressekontakt: Sabine Elisabeth BarthelmeR, BB MEDIA CONSULT, 01 71-7 86 77 11, presse@bbmc.de
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Seite 2 Pressemitteilung, Burgis Knodelliebe, Knédelrettung im Werksverkauf ab 12. Mai 2020

EROFFNUNG: WERKSVERKAUF KNODEL-RETTER am Dienstag, 12. 05. 2020.
OFFNUNGSZEITEN: Mo. bis Fr. von 08.00 bis 17.00 Uhr, auBer Sa., So. und feiertags.

ADRESSE: Burgis Knodelliebe, Kartoffelweg 1, 92318 Neumarkt, Telefon 09181 47440
BEZAHLUNG erfolgt kontaktlos. Bitte Mund-Nasen-Schutz beim Einkauf anziehen.

#keinknodelfiirdietonne #knodelretter #knodelliebe #werksverkauf #lebensmittelretten
#nachhaltigkeit #regional #regionalitat #burgis #weilsguadis

Bildunterschrift: Christina Dietmayr und Timo Burger, beide
Geschaftsfuhrer von Burgis Knddelliebe, retten
Lebensmittel mit dem neuen Werksverkauf.

Bildhinweis: ©Burgis Knddelliebe, Mai 2020. Nutzung:
Abdruck bis Oktober 2020 zur lllustration der redaktionellen
Berichterstattung. Nur im Zusammenhang mit
Informationen zu Marke, Produkten und dem Unternehmen
Burgis Knddelliebe zu verwenden. Abdruck honorarfrei,
Belegexemplar/Online-Link erbeten.

Weiteres Bildmaterial in hoher Auflésung und Hochformat steht als Download hier:
https:/lwww.dropbox.com/sh/fréibdwij52hh9c/AACTH969Wu_040IMpe38Gvg-a?di=0

und unter www.burgis.de zur Verfiigung.

Pressekontakt: Sabine Elisabeth BarthelmeR, BB MEDIA CONSULT, 01 71-7 86 77 11, presse@bbmc.de



