
Knödelverliebt und heimatverbunden – das passt zu uns wie der Knödel zum 

Schweinsbraten. Wir sind in Neumarkt dahoam und bringen unsere Knödel-

spezialitäten deutschlandweit auf den Tisch; hergestellt aus ehrlichen und regionalen 

Rohstoffen. Wir sind umtriebig und einfallsreich und können eins versprechen: Bei 

Burgis wird’s nie langweilig.

Deine Aufgaben:
• Du arbeitest in einem innovativen Familienunternehmen und lernst die Prozessabläufe der 

Lebensmitteltechnik kennen

• Du stellst mit unserem wichtigsten Rohstoff, die Kartoffel, feinste Knödelspezialitäten her

• Die lernst während deiner Ausbildung die Eingangskontrolle unserer Roh- und Hilfsstoffe kennen 

und weißt nach deiner Ausbildung, wie unsere Produkte verpackt, gelagert und disponiert werden 

• Du arbeitest in unserer Qualitätssicherung mit und analysierst Proben im hauseigenen Labor

• Du steuerst Produktionsprozesse, -maschinen und –anlagen

Dein Profil:
• Ein gut qualifizierender Hauptschulabschluss bzw. ein guter Abschluss der mittleren Reife

• Hohe Qualitätsansprüche an dich selbst und an Lebensmittel

• Kochen ist dein Hobby

• Gutes Verständnis für technische Zusammenhänge

• Verantwortungsbewusstsein und Zuverlässigkeit

• Teamfähigkeit und Freundlichkeit

• Motivation und Lernbereitschaft

Dauer und Ablauf:
Deine Ausbildung dauert drei Jahre. Während deiner Ausbildung durchläufst du die Abteilungen 

Produktion, Lager und Qualitätssicherung. Das Besondere an deiner Ausbildung ist die Vielseitigkeit der 

Lernprozesse. 

Haben wir dein Interesse geweckt? Dann freuen wir uns auf deine Bewerbungsunterlagen:

Bewerbung-burgis@burgis.de oder an:

Burgis GmbH, Julia Gollwitzer, Kartoffelweg 1, 92318 Neumarkt

Wir suchen zum Ausbildungsbeginn September 2023:

Auszubildende als Fachkraft für 
Lebensmitteltechnik (m/w/d)

in Vollzeit


