Frische Produkte

T
Bufﬁm fur GroRRverbraucher

Knodelliebe.

Burgis Gastro-Klofteig

Liy &

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

Tkg  12x1kg 9/10 67 26T, 500109 H ‘""lm“
4" 009268 " 331198
25kg  4x25kg  9/10 76 26T 500110 V “H “MH”“
4" 009268 " 333536
5kg  2x5kg 9/10 76 26T 500111 |H |H||
47 009268 " 334755

Zubereitung:

Teig portionieren und zu kompakten KI6Ren formen. In die Mitte evtl. gerdstete Weilbrotwiirfel geben.
Topf: Die KI6Re in reichlich kochendes Salzwasser legen und je nach GroRe ca. 20—30 Minuten ziehen lassen, nicht sprudelnd
kochen.

Emmi's KloBmasse ,Thiiringer Art" -

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

1kg 12x 1 kg 9/10 67 26T 500140 ‘”
47009268"001404
25kg  4x25kg 9/10 76 26T 500145 | ‘
47 009268 " 333888

Zubereitung:

Teig mit den Handen durchkneten und zu KI6Ren in beliebiger GrolRe formen. In die Mitte evtl. gerdstete Weillbrotwirfel geben.
Topf: Die KI6Re in reichlich kochendes Salzwasser legen und je nach GroRe ca. 20—30 Minuten ziehen lassen, nicht sprudelnd
kochen.

Burgis geformte Kartoffelknodel

RLIN ¢

006904”

“004375
Garzeiten Kombidimpfer: Weitere Zubereitungsméglichkeiten:

100 °C, 100 % Dampf, gedltes Lochblech Topf: Die Knddel in einem ausreichend grofen Topf in kochendes Salzwasser geben.
90 g: 19 Minuten 90 g: Mit Deckel mindestens 20 Minuten ziehen lassen, nicht sprudelnd kochen.
180 g: 30 Minuten 180 g: Mit Deckel mindestens 28 Minuten ziehen lassen, nicht sprudelnd kochen.

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

g 4x20x%0g 6 % 21T 500690 H”‘l"
47009268

1809 3x16x180g 6 21T 500457 Hl“l“
4" 009268
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Frische Produkte

T
Bufﬁm fur GroRRverbraucher

Knodelliebe.

Burgis geformte Kartoffelknodel, gefiillt mit Brotwiirfeln

Liy !

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

wi s o s ar s |[[[JIIN
4009268100691 1
g waesy o s ar sor ([
4'009268 ' 014473
180g 3x16x180g 6 36 21T 500223 Hl | |
41000268 ! 002234

Garzeiten Kombidimpfer:

100 °C, 100 % Dampf, gedltes Lochblech
90 g: 19 Minuten
125 g: 21 Minuten
180 g: 25 Minuten

Weitere Zubereitungsmoglichkeiten:

Topf: Die Knddel in einem ausreichend groen Topf in kochendes Salzwasser geben.
90 g: Mit Deckel mindestens 20 Minuten ziehen lassen, nicht sprudelnd kochen.
125 g: Mit Deckel mindestens 30 Minuten ziehen lassen, nicht sprudelnd kochen.
180 g: Mit Deckel mindestens 35 Minuten ziehen lassen, nicht sprudelnd kochen.

Burgis Knodelinos®

LIg

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

259  5x60x25g 6 36 21T 500449 ‘“H”M H”“N“”"Hm
47 009268 " 004498

Garzeiten Kombidiampfer:

100 °C, 100 % Dampf, gedltes Lochblech
10 Minuten

Weitere Zubereitungsmoglichkeiten:

Topf: Die Knddel in einem ausreichend grolRen Topf in kochendes Salzwasser geben.
Mit Deckel mindestens 15 Minuten ziehen lassen, nicht sprudelnd kochen.

Burgis geformte Semmelknodel

Liy !

006928

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

90g 4x20x90g 6 36 21 T. 500692

150g 3x16x150g 6 36 21T. 500242 “|H|

009268

Garzeiten Kombidampfer:
100 °C, 100 % Dampf, gedltes Lochblech
90 g: 17 Minuten
150 g: 24 Minuten

Weitere Zubereitungsmoglichkeiten:

Topf: Die Knddel in einem ausreichend grolRen Topf in kochendes Salzwasser geben.
90 g: Mit Deckel mindestens 20 Minuten kochen lassen.
150 g: Mit Deckel mindestens 30 Minuten kochen lassen.
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Frische Produkte

T
B,,;?m fur GroRRverbraucher

Knodelliebe.

Burgis Schupfnudeln %

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.
0

1kg 10 x 1 kg 10 70 26T. 300165
4009268 ' 377608
Garzeiten Kombidimpfer: Weitere Zubereitungsméglichkeiten:
Kombidampf: 220 °C, 80 % Dampf Pfanne: Die Schupfnudeln in einer beschichteten Pfanne mit etwas Butter oder Ol leicht

Gedltes, emailliertes Blech (20 mm) anbraten und gelegentlich wenden.
8 Minuten, Schupfnudeln leicht eindlen

Burgis Eierspatzle @ %

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

47009268 " 340930

341

254 4x25g 9 63 28T 300115 ’
4 9268

Garzeiten Kombidimpfer: Weitere Zubereitungsméglichkeiten:

Kombidampf: 80 % Dampf, 20 % Hitze Topf: In kochendes Wasser geben und 1 Minute kochen lassen. Mit einem Schaum-
GN 1/1 65 mm ungelocht |6ffel abnehmen oder durch ein Sieb gieRen. Langeres Kochen vermeiden.

4 Minuten Pfanne: In einer beschichteten Pfanne mit etwas Butter und Ol abschwenken.

Spatzle leicht eindlen Mikrowelle: Portionsweise in einem geschlossenen Gefal in der Mikrowelle erhitzen

(4=6 Minuten, 600 Watt)

Burgis Knopfle @ @

W SO T T N Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

0017

2,5kg 4x25kg 9 63 21T 300171 ”|H””| “”
41009268

Garzeiten Kombidimpfer: Weitere Zubereitungsméglichkeiten:

Kombidampf: 80 % Dampf, 20 % Hitze Topf: In kochendes Wasser geben und 1 Minute kochen lassen. Mit einem Schaum-
GN 1/1 65 mm ungelocht |6ffel abnehmen oder durch ein Sieb gieRen. Langeres Kochen vermeiden.

4 Minuten Pfanne: In einer beschichteten Pfanne mit etwas Butter und Ol abschwenken.
Knopfle leicht eindlen Mikrowelle: Portionsweise in einem geschlossenen Gefal in der Mikrowelle erhitzen

(4-6 Minuten, 600 Watt)

Burgis GmbH | Kartoffelweg 1| 92318 Neumarkt i.d. OPf. | Tel. 0 91 81/47 44-0 | Fax 0 91 81/47 44-24 | www.burgis.de



B . Frische Produkte

( fur GroRverbraucher

Knodelliebe.

Burgis Eierspitzle ,Schwibische Art“ wie handgeschabt 1 =

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

25kg  4x25kg 9 63 217, 300439 “m“u”N‘”l”l“lm“
47009268 " 004399

Garzeiten Kombidiampfer: Weitere Zubereitungsméglichkeiten:

Kombidampf: 80 % Dampf, 20 % Hitze Topf: In kochendes Wasser geben und 1 Minute kochen lassen. Mit einem Schaum-
GN 1/1 656 mm ungelocht |6ffel abnehmen oder durch ein Sieb gieRen. Langeres Kochen vermeiden.

4 Minuten Pfanne: In einer beschichteten Pfanne mit etwas Butter und Ol abschwenken.

Spatzle leicht eindlen Mikrowelle: Portionsweise in einem geschlossenen GefalR in der Mikrowelle erhitzen

(4=6 Minuten, 600 Watt)

Burgis Gnocchi @ %

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

Tkg  10xTkg 10 60 26T 300197 HWNHHWH"MW“
47009268 " 001978

Garzeiten Kombidiampfer: Weitere Zubereitungsméglichkeiten:

Kombidampf: 80 % Dampf, 20 % Hitze Topf: In einem groRen Topf 2 | Wasser mit 1 TL Salz aufkochen und die Gnocchi
GN 1/2 40 mm ungelocht hineingeben. Sobald die Gnocchi an die Oberflache steigen, mit einem

4 Minuten Schaumloffel abnehmen und servieren.

Gnocchis leicht eindlen Pfanne: Die Gnocchiin einer beschichteten Pfanne mit etwas Butter oder Ol leicht

anbraten und wiirzen, gelegentlich wenden.

Burgis Reibekuchenteig %

,/,/ LR 7 T Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

5k - 18 9 17T 300459 ”'H””'N”W”lmm
= 47009268 " 004597

Zubereitung

Pfanne: Fett oder Ol in einer beschichteten Pfanne erhitzen. Mit einem Essloffel den Reibekuchenteig in der Pfanne zu Fladen
verstreichen und von jeder Seite goldbraun anbraten.
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