Tiefkiihl-Produkte

T
BM?A fur GroRRverbraucher

Knodelliebe.

Burgis roher Klof3teig, TK

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

” 313712 H

1 kg 10x 1 kg 10 60 240T. 500103 4” 009263

Zubereitung:

KloRteig auftauen, mit 200 ml kochendem Wasser oder kochender Milch tiberbriihen und gut vermengen. Ca. 500—1000 g gekochte

und durchgedriickte Kartoffel daruntergeben. In die Mitte evtl. geréstete WeiBbrotwiirfel geben.

Topf: Die KI6Re in reichlich kochendes Salzwasser legen und je nach GroRe ca. 20—30 Minuten ziehen lassen, nicht sprudelnd
kochen.

Burgis Kartoffelklofle; TK

Lif 1§

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

111
A 1111111
Garzeiten Kombidampfer: [RATIONAL Weitere Zubereitungsmoglichkeiten:
100 °C, 100 % Dampf, gedltes Lochblech ~ Topf: Die tiefgefrorenen KloRe in einem ausreichend grofRen Topf in kochendes Salz-
759g: 20 Minuten wasser geben und mindestens 30—35 Minuten ziehen lassen, nicht sprudelnd
90 g: 20 Minuten kochen.
Emmi'‘s KartoffelklofRe; TK =]

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

90g 2x20x90g 16 160 240T. 500160 4H HJ!HLULWH!MM

Garzeiten Kombidampfer: Weitere Zubereitungsméglichkeiten:

100 °C, 100 % Dampf, gedltes Lochblech ~ Topf: Die KI6Re sind kiichenfertig und brauchen nicht aufgetaut zu werden. Einfach
20 Minuten in gefrorenem Zustand in reichlich kochendes Wasser geben und mindestens
30 Minuten ziehen lassen — fertig!
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Tiefkiihl-Produkte

T
Bufﬁm fur GroRRverbraucher

Knodelliebe.

Emmi's Kartoffelkloe, gefiillt mit Brotwiirfeln; TK -

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

125g 4x10x125¢ 9 17 240 T. 500207 4H m!HUEJLH”J!Llﬂ!uN

Garzeiten Kombidimpfer:

100 °C, 100 % Dampf, gedltes Lochblech
25 Minuten

Weitere Zubereitungsmoglichkeiten:

Topf: Die Kl6Re sind kiichenfertig und brauchen nicht aufgetaut zu werden. Einfach
in gefrorenem Zustand in reichlich kochendes Wasser geben und mindestens
40 Minuten ziehen lassen — fertig!

Burgis Knodelinos®; TK

Lig t

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

259 3kg/ca.120St. 16 192 240T. 500256 4H 009268”|092553 H

Garzeiten Kombidampfer:

100 °C, 100 % Dampf, gedltes Lochblech
11 Minuten

Weitere Zubereitungsmoglichkeiten:

Topf: Die tiefgefrorenen Kntddel in einen ausreichend groften Topf in kochendes Salz-
wasser geben und mindestens 15 Minuten ziehen lassen, nicht sprudelnd kochen.

Burgis Bio-Knédelinos®; TK DE-OKO-037 @0 |

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

25g 3kg/ca. 120 St. 16 192 180T. 500484 4H m!ﬂﬂiﬂ”lﬂl‘!ﬂmm

Garzeiten Kombidampfer:

100 °C, 100 % Dampf, gedltes Lochblech
10 Minuten

Weitere Zubereitungsmoglichkeiten:

Topf: Die tiefgefrorenen Knddel in einen ausreichend groften Topf in kochendes Salz-
wasser geben und mindestens 15 Minuten ziehen lassen, nicht sprudelnd kochen.
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Tiefkiihl-Produkte

T
BM?A fur GroRRverbraucher

Knodelliebe.

Burgis Bio-Kartoffelknédel; TK DE-OKO-037 M o =

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

o mss 6 1o wor sooes UMM

Garzeiten Kombidimpfer: Weitere Zubereitungsméglichkeiten:

100 °C, 100 % Dampf, gedltes Lochblech  Topf: Die tiefgefrorenen Knddel in einen ausreichend groRen Topf in kochendes Salz-
18 Minuten wasser geben und mindestens 30 Minuten ziehen lassen, nicht sprudelnd kochen.

Burgis Semmel-Kno6delinos®; TK @

Ve -Wlll'mﬂﬂﬂll{ o) Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

259  3x40x25g 16 192 180T 500657 4 HMMMMLJ H “

Garzeiten Kombidimpfer: Weitere Zubereitungsméglichkeiten:

100 °C, 100 % Dampf, gedltes Lochblech  Topf: Die tiefgefrorenen Knodel in einem ausreichend grofRen Topf in kochendes Salz-
10 Minuten wasser geben. Mit Deckel mindestens 15 Minuten kochen lassen.

Burgis Semmelknodel; TK @

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

o swaoxrsa 6 1w weor sooas NI

Garzeiten Kombidimpfer: Weitere Zubereitungsméglichkeiten:

100 °C, 100 % Dampf, gedltes Lochblech  Topf: Die tiefgefrorenen Knodel in einem ausreichend grofRen Topf in kochendes Salz-
20 Minuten wasser geben. Mit Deckel mindestens 25 Minuten kochen lassen.
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Tiefkiihl-Produkte

T
Bufﬁm fur GroRRverbraucher

Knodelliebe.

Burgis Spinatknédel; TK @

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

o wxse 0w wor soocsr SN

Garzeiten Kombidimpfer: Weitere Zubereitungsméglichkeiten:
100 °C, 100 % Dampf, gedltes Lochblech  Topf: Die tiefgefrorenen Knddel in einen ausreichend groRen Topf in kochendes Salz-

18 Minuten wasser geben. Mit Deckel mindestens 20 Minuten kdcheln lassen.
Burgis Kartoffelknodel original altdeutsche Art; TK -
— Pl Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.
wo oxaoxaos 6 1o st soorss ML
759  2x20x75g 16 192 180T 500797 4" ||(|)!|9|M||||I|!L|l!|“lll||

Garzeiten Kombidimpfer: Weitere Zubereitungsméglichkeiten:

100 °C, 100 % Dampf, gedltes Lochblech  Topf: Die tiefgefrorenen Knddel in einen ausreichend grofen Topf in kochendes Salz-
40 g: 11 Minuten wasser geben.
75g: 18 Minuten 40 g: Mindestens 20 Minuten ziehen lassen, nicht sprudelnd kochen.

75 g: Mindestens 30 Minuten ziehen lassen, nicht sprudelnd kochen.

Frische Produkt

KOCHs Meerrettich, frisch gerieben

Menge Kartoninhalt Karton/Lage Pal.-Faktor Restlz. Art.-Nr.

1
4" 059400 075619
T

9400 ~ 0257

I

1kg 3x1kg 18 90 62T 300922 ‘
4
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